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	DEPARTEMENT
 TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Appel à candidature pour l'intégration de  la 3ème année 
de licence co-construite
Production et Conditionnement de l’Huile d’Olive

Le département Technologie Alimentaire à l’Institut Supérieur de Biotechnologie de Sfax lance un appel à candidature pour l’inscription en 3éme année de licence co-construite «Production et Conditionnement de l’Huile d’Olive » pour l’année universitaire 2017-2018.
Conditions d’accès :
· Les candidats doivent terminer la deuxième année avec succès dans les spécialités : SV, SVT, Biotechnologie, Alimentaire, Environnement.
· Justifier d’une expérience professionnelle d’au moins trois (3) ans pour les professionnels dans le domaine de l’huile d’olive.

Dossier de candidature :
· Demande manuscrite adressée au directeur de département
· Curriculum Vitae
· Copie des relevés des notes des deux premières années.
· Attestation de service (pour les professionnels)
· Autorisation d’inscription à l’université (pour les professionnels)



Les dossiers de candidatures peuvent être déposés à l’Institut Supérieur de Biotechnologie de Sfax (Bureau d’ordre) ou par poste à l’adresse :
L’Institut Supérieur de Biotechnologie Sfax,  Route de Sokra km 4 BP 1175,  3038  Sfax, Tunisie.


Date limite des dépôts : 30 Juillet 2017
Début des enseignements : Septembre 2017

Renseignements :   Dr. Ali BOUGATEF, 
                                                  Chef de Département Technologie Alimentaire 
e-mail : ali.bougatef79@gmail.com
Tel. +216 97 241 120
image1.png
’M Boitede X | @ 3w 41 X | G départe X | | https//v x | g Départe X ' g Licence X \ Eg Master - x \ B Master ¢ X | G httpsi//. X o

Masterf x J [ 1585 S/ x

€ - C A [ www.isbs.mu.tn/fra/articles/categorie/p/1/2/accueil

LT - |

INSTITUT SUPERIEUR DE BIOTECHNOLOGIE DE SFAX
slany Linglgifvigu Ul L =l aar =0l

Lens ules | Retualts | Calendrier | Contact  Q Recherche

Accueil | Uinstit  Fomation  Stagesetinsertion || Vieeswdiantine || Recherche  Bibliothéque

Scolarité ~ INVRANET

Contrdle continu (VAL ALIM DES AGRO-RESS-CR /1NN IAA-CR)

Date de création: 19 Now 2015

TOP DESTINATIONS e ]

Contrélecontinu (VALALIM DES AGRORESSCR / INN IAA-CR)

Contrdle continu -Opération unitaires classiques du GPA
Date decéaton: 17 Nov 2015

Contréiecortinu :Opération unitsires classioues du GPA

» stagess. pFE

» Offtesdrempiois

» Recrutement

» Liste des débouchés
Contrale continu:Nouvelles technologies de conversation
ate de création: 17 Now 2015

Contréie cotinu:Nowelles technologies de conversation

SUPPORTS DE COURS NUMERIQUES

Contrdle continu(Risques naturels anthropique)
Date decéstion: 16 ov 2015

PRATIQUE ContrecontinuRaus naturels snthropaue)

& ANNUAIRE

contréle continu:microbiologie et hygiéne alimentaire
$§  VISITE VIRTUELLE Date de création: 13 Nov 2015

&  GALERIE DES PHOTOS contrdle continumicrobioiogie et hygiéne aimentaire

&  CONTACTS





image2.png
Allégations probiotiques

Allégation santés‘enend de toue representation dans | tiquetage et la publicte
quiaffinme, suggéreou sous-entend qil existe une elaton ntre la consommation
dun aliment ou d'un constituant alimentaire et la santé dune personne.

Alégation fonctionnelle ntend e lliaton sené g et sl
pysilogiqesdunaliment o e ontvantalimentares sures orcions
namales oules ctivis bioogiquesd crganisme asoiées a smé ow

performance

igation thérapeutquesentendd e allgation ui ssimlersit n aliment
D o

% A0S




