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Cinétique chimique 10:00 08:30 | 2019 sl 22 elas Y|
Techniques d'analyses chimiques 10:00 08:30 | 2019 sl 23 sl |
| Chimie Organique 10:00 08:30 | 2019 sk 24 dxeal) \
! Techniques d'analyses Enzymatiques 10:00 08:30 | 2019 ke 25 <o)
| Techniques d'analyses immunochimiques 10:00 08:30 | 2019 sl 27 oY)
‘ Introduction aux Filiére Alimentaires 10:00 08:30 | 2019 sk 28 <534
Physiologie animale 10:00 08:30 | 2019 sk 29 eles V! |
Microbiologie Générale (S2) 10:00 08:30 | 2019 sl 30 el
‘ Bases D'agronomi‘e]:;l:‘l;?:illjftions animales et 10:00 08:30 | 2019 s 31 dzeall
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Technologie des aliments pour animaux 12:30  11:00 [ 2019 sl 22 elxs Y1
Techniques d'analyses sensorielles 12:30  11:00 | 2019 sk 23 el
Techniques d'analyses physiques 12:30  11:00 | 2019 ke 24 xeall
Propriétés des additifs alimentaires 12:30 11:00 | 2019 sl 25 <l
Propriétés fonctionnelles des protéines 12:30  11:00 | 2019 k27 oY)
Propriétés fonctionnelles des sucres 12:30  11:00 | 2019 ke 28 £E3EN
Technologie des produits carnés 12:30  11:00 | 2019 st 29 elay ;¥
Technologie des produits laitiers 12:30  11:00 | 2019 sl 30 Ll
Technologie des corps gras 10:00 08:30 [ 2019 s 31 Azeadl
Propriétés fonctionnelles des lipides 12:30  11:00 | 2019 sk 31 dxeall
Technologie des boissons 10:00 08:30 | 2019 Ols> 01 <)
Technologie des fruits et Iégumes typiques 12:30  11:00 | 2019 O's> 01 Sl
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Management QSE

B = . : : e 23 (aradl
Management de la sécurité des denrées 11:30€-8:30 | 2019 ¢le 23 e

alimentaires

Science de formulation des produits
alimentaires
Additifs alimentaires et auxiliaires
technologiques

11:304-8:30 | 2019 s\ 25 <l

Produits de patisserie et de boulangerie

Produits de confiserie 11:304-8:30 | 2019 sl 28 sUDAY

Produits a base de fruits et de légumes

Eléments de statistique appliquée

Maitrise statistique des procédés 11:304-8:30 | 2019 st 30 (sl

Maitrise de I'énergie et gestion des rejets
liquides et solides des IAA
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Analyses sensorielles

11:30€-8:30 | 2019 g 22 slay Y
Fraudes Alimentaires

Economie en industries agroalimentaire

Web marketing 11:304-8:30 | 2019 ¢l 24 4xaal)

Normes et qualité alimentaires

Marketing opérationnel

11:304-8:30 | 2019 sle 27 oY)
Planification marketing

Nutrition et santé

. R . - 11:30€8:30 | 2019 L_sh 29 ﬁh-,u'\Jl
additifs alimentaires et auxiliaires

technologiques

Biochimie Alimentaire(GesTion)

10:304-8:30 | 2019 ¢l 31 4xaall
Gestion des entreprises alimentaires(Malek ben

Mbarek)
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Introduction au management de la qualité
(Med Ali Bouaziz)

11:30€-8:30 | 2019 sl 22 sl Y
Les éxigences de la norme I1SO 9001 version 2015(AFNOR)
(Med Ali Bouaziz)

Normes et référentiels de management de la sécurité des

aliments (la famille des normes privées IFS,BRS)(Mwalha) :
11:30€-8:30 | 2019 s\ 24 4xaall

Audit des systéemes qualités (SMQ),I1S019011 version
2011(AFNOR)(Mwalha)

Microbiologie alimentaire(Anissa Haddar)

Normes et référentiels de management de la sécurité des
aliments (la famille des normes 1SO22000+FSCC22000 ) 11:30€-8:30 | 2019 ¢ 27 Oy
(hayfa bazzez)

Risques et dangers liés aux denrées alimentaires et
bonnes pratiques de I'hygiéne(zied.Zarai)

Introduction a la statistique(Hanen ben hsen)

Validation des méthodes analytiques(Med Bouaziz) .
: 11:30€-8:30 | 2019 st 30 upadl)

Plan d'expérience et méthodes d'échantiollannage
(AhmedRebai)

Maitrise statistique des processus(MSP)(Med Ali Ayadi)

Introduction aux sciences des aliments(imen Felfoul)

Emballage et conservation(/men Felfoul) 11:30€8:30 | 2019 &'s> 01 <l

Nutrition et toxicologie(Med Makni)
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