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Institut Supérieur de Biotechnologie de Sfax

= NOM DE PRENOM DE NOM DE ENCADRANT ENCADRANT ;
L'ETUDIANT | L'ETUDIANT sl L'ENTREPRISE PROFESSIONNEL UNIVERSITAIRE s ity
Formulation de compléments pi Vel Masiioudi
HANNACHI AYA alimentaires naturels de spiruline EDEN LIFE ANISSA HADDAR 9h00-10h00 e o
4 s E: Iméne Felfoul
et de plantes médicinales
Effet de l'incorporation de sirop de S
HAJAM g G . Crémerie BEN KHEMIS P: Hanene ben hassen
GABS RIHAB fruits sur les caractéristiques d'un Grsbraie HAIFA MANEL MASMOUDI | 10h00-11h00 Ex: Iméne Felfoul
yaourt
Production et évaluation
BENATTIA | RABIAA | Diochimique — des  fractions| .\ ROUA LAINEF 11h00-12n00 | P Manel Masmoudi
protéiques du lait de chamelle et Ex: Ahmed Zouari
de vache : étude comparative
Production des
fructooligosaccharides et de lévane P: Ali Bougatef
MEZGHANI SANA par la souche bacillus mojavenis a LAPVA/ENIS ANISSA HADDAR 13h00-14h00 oo 8 i
S f : Ex: Zied zarai
effet prebiotique et élaboration des
films
Nanoparticules a partir des
ALIVA KHOULOUD glycosaminoglycanes : Syntheése, ENIS ALl BOUGATEF 14h00-15h00 P: Mohamed Bouaziz
caractérisation et étude des E: Abir Mokm
activités biologiques
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arctériatlon biochimique

Aicha ) ; . - .
g pomologique et organoleptique | Institut de I'olivier ZIED ZARAI P: Mohamed Bouaziz
il liassl des variétés d’huiles d’olives Sousse 15h00-16h00 E: Roua Lajnef

2019-2020)

u centre tunisien

Analyse Physico-chimique et
Sensorielle des Huiles d'olives de

Institut de I'Olivier

o

: Zied ZARAI

DR ANVAR provenance des huileries Sfax PIELAELEL 9h00-10h00 E: Mohamed BOUAZIZ
Libyennes
HACHICHA | OUMEIMA Ext}rac.tion et ca‘racténsa’tlop de LAVASA IMENE FELFOUL 10h00-11h00 P: Mohamed BOUAZIZ
I'huile essentielle de 'ortie E: Houda Gharsallah
OUNI HOUDA dTrah‘?a.T”'t: e étu;lée df; qualéte Laboratoire MOHAMED BOUAZIZ | 11h00-12ho0 | * Méne Felfoul
3 uiies te VakntEs © répg '®S | d'électrochimie et E: Houda Gharsallah
MEJRI RANIA stautoconesdesvariltls | o ironnemant
élaboration et caractérisation des
films comestibles a base de P: Anissa Haddar
TRABELSI HANA polysaccharides extraits du sous- LAPVA/ENIS ALI BOUGATEF 12h00-13h00 E: Abir Mokni

ruit de pistach

| ) . Eleati
JLASS j : i
— SALMA Dégor:::laeieaﬁr::;nt:it:z:e e d'Ingénieurs de ZIED ZARAI 9h00-10h00 : 'I\{ﬂac;i:nm‘:t;efiz‘uaaz
TOUHAMI | AMANI Sfax ' !
MEZGHANI IMEN Effet des changements Laboratoire
climatiques sur la qualité et le | d’Electrochimie et P : Hazem Jabeur
BRINI MERIEM | rendement d'huile d'olive Environnement, MOHAMED BOUAZIZ | 12h00-13h00 E : Mounir Abichou
ENIS
|
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DEPARTEMENT TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE
Master Professionnel Co-Construit en Innovation et
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PRENOM DE ; ENCADRANT ENCADRANT
UETUDIANT | L'ETUDIANT e FOMDE CENTREPRISE PROFESSIONNEL | UNIVERSITAIRE singt Jury
: . ' . ' P: Mohamed Bouaziz
Commerdialisation d'un produit L 9h00-10h00 ;
OMAR A itimnenss y Société jnina ZIED ZARAI E: Yosra Abid
. ay . CEod e e P: Hanen Ben hassen
Meéthodologie pour la caractérisation du Labo toxicologie Microbiologie AHLEM BEN A
ARDELLAQUE | | KHAWLA miel: Innovation et marketing Environnemental et santé SLIMA 11h00-12h00 | E: Anissa Haddar
Optimisation de la formulation de la péte Laboratoire analyse, P Mohamed Bouaziz
RBBAH OLFA | a lail: stabilité au cours du stockage et |  valorisation et sécuritédes | AHMED ZOUARI 12h00-13h00 | E: Mohamed
analyse sensorielle aliments Barkallah

P: Anissa Haddar

o TP

MAAROUF | OUMEIMA | Formulation d’'une huile d'olive aromatisé | : - ENNOURI 9h00-10h00 | .
au ditron Institut de l'olivier MONIA E: Mohamed Ayadi
: : : ; ’ P: Ali Bougatef

Innovation d'un produit alimentaire et o : 11h00-12h00 .
HAJJI YOSRA conception d'un packaging Société Matisse Nafissa Ammar ZIED ZARAI E: Mohamed Makni

P : Anissa Haddar
CHERIF ANWAR Déparl:ementoommerdaletmarketing Société Addiwan de ALl BOUGATEF 13h00-14h00 | E: Mohamed Makni

production audiovisuelle
P : Mohamed Makni
LBOUAGGA_ FAISSAL | Elaboration des produits surgelés Société abattoirs Chahia ALl BOUGATEF | 14h00-15h00 | E: Mohﬂmji'B‘ouazin
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Laboratoire des sciences de MOHAMED

Valorisation biotechnologique des résidus l'environnement et TRIGUI 9h00-10h00 : ':'Oh: mGed Maknvi
agro-industriels en alimentation animale | développement durable » Sancabuermazi
BEN HSSAN YASMINE
(LASED)
S g : P: Hanen Benhassen
amélioration du systéme de marketing MOHAMED 10h00-11h00 :
L .
KAMMOUN SONIA suivi par la socié 4 £l Manhalah EL Manhalah MAKN| E: Nabil SOUIsS|
TORKI / RAWIA ' 4 R , P: hanen Benhassen
boration d' stratégi eti ) S MOHAMED !
pEcI:.:rlep mdugf‘;:ﬁ b e markeling Confiserie Triki le Moufin BOUAZIz | 11h00-12h00 | E: Bilel Belaa
FOURATI NESRINE
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NOM DE NOM DE ENCADRANT ENCADRANT Heiwe P
L'ETUDIANT L'ETUDIANT L'ENTREPRISE | PROFESSIONNEL UNIVERSITAIRE ney
BEN YAHYA GHADA mise en place d'un systéme qualité 3 EL Man;1alah MfﬂlliMED Sh-10h P Al Bhougatef liB .
I'entreprise EL MANHALAH NI E: Mohamed ali Bouaziz
HAWARI SAHAR Identification des risques liés & chaque AR R "
pose o daboration des febes de | e | LassaaDDASSI | 11h-22h B,
BEN P sécurité par poste dans lunité de H + £180 Zarai
MOHAMED conditionnement de CHO COMPANY».
HANEN BEN = .
KAMOUN TAEIB | Mise en place dun systéme de | elwasit partner H“:ﬁ:;i:l HASSEN 12h-13h Epjaz:z:n’:; e
management i MASMOUDI R

Direction des Stages

Préparation a la mise en place du SMSDA MOHAMED P : Lassed Dassi
selon le référentiel BRC V8 et les : ALl BOUGATEF 9h-10h | E: Mohamed Ali
CHANNOUF ICHRAK exigences contractuelles applicables 3 la Hullela Gazelle WALHA Bouaziz
société la GAZELLE
Intégration et mise en ceuvre d'une
procédure RSE dans le systéme de MOHAMED P: Sohaiel besbes
. ; i CHO Com o :
REBAIIA NOURHEN management intégré dans le site site ::f?:_ WALHA 10R:31h E: Salma Trabelsi
savonnerie suivant les exigences des
parties intéressées,
- .
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CHAARI

ﬁ‘ e
Amélioration et mise a jour SMSPD de MOHAMED P: Manel Masmoudi
i CHO Com - L. :
MSADAK CHO COMPANY Site Amra selon les e foes ey WALHA AR | clive Trabelsi
exigences ISO 22716
. ; .. P : Mohamed Bouaziz

Préparation des mises a jour du SMI de MOHAMED Imeéne Felfoul .
exigences des parties intéressées Bouaziz

FATMA Souhaiel BESBES 13h-14h P : Manel Masmoudi

E:H ifa Seai

BELGHITH HIBA Misi. en: place. & b i e e MOHAMED : Manel Masmoud

ailture qualité et sécurité denrée fec"Mou”'E " AMIN Ahmed ZOUARI 9-10h | E: Yassine Elloumi
BELHAJ SAAD FATMA alimentaire au sein de la confiserie Triki BOUAZIZ
AIMI TAREK Maitrise des produits de négoce a SOCOHUILE MOHAMED Mahamed 10h-11h EP:(Z‘;T:EFEIIE:;r

SOCOHUILE company1 COMPANY WALHA BOUAZIz
Amélioration et mise 3 jour du SMQ du _

LAZREG AHLEM | laboratoire CHO dans le cadre de fa | Laboratoire MOHAMED Zied ZARAI 11h-12h | P+ Mohamed Koubaa
transition vers la norme 1SO 17025 v | CHOGROUP WALHA E : Yassine Elloumi
2017
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