Innovation et Marketing Alimentaires

SEMESTRE 1 Mise a niveau (Profil >,=Ee=§m..ov

Volume horaire , +.. | Coefficient Régime d’examen
- Nature : Crédits
N UE de ’'UE ECUE semestriel UE
¢ Cours | TD | TP ECUE | UE
Anglais des affaires (NV: 1) 21 3
Langues et Chinois, (NV : 1) 21 3 Controle continu
1 o = - 10 10
communication F Conférences professionnelles 21 2
Design alimentaire 21 2
Introduction aux notions de 71 3
15 ! commerce et de gestion
2 __._:_mﬂm:_ au Bw%n::m Notion de marketing 14 10 3 10
SErREEE Gestion de production 14 2 Régime mixte
F Etudes de marché 14 2
Ingénierie et nouvelles technologies
: : 21 14 3
alimentaires
Technologie et gestion F Techniques ﬁ.m_m:m_u\mm alimentaires 21 14 0 3 " o .
3 alimentaires Systeme logistique des produits 14 ” Régime mixte
alimentaires
Gestion des entreprises alimentaires 14 2
Total 221 0 | 28 30
Total 249 30 2 30
F : fondamentale
\\.\ %

13




SEMESTRE 1 Mise a niveau (Profil Gestion et Marketing)

Nature Volume —_c...mm_.o Crédits Coefficient Régime
N° UE de I'UE ECUE semestriel UE d’examen
Cours | TD | TP ECUE | UE
Anglais des affaires (NV: 1) 21 3
1 Langues et Chinois, (NV: 1) 21 10 3 10
communication Conférences professionnelles 21 2 Contrdle
F Design alimentaire 21 2 continu
Notions générales de chimie et 21 5
biologie
Initiation aux sciences des E.ﬁ H.om:oﬂ.mon aux filicres 21 14 2 Régime mixte
2 aliments m_.ﬂamﬂﬁnmm. . 10 10
Biochimie alimentaire 14 14 2
F Microbiologie alimentaire 14 14 2
Eléments de nutrition et toxicologic 14 14 2
Ingénierie et nouvelles technologies 21 14 3
alimentaires
3 Technologie et gestion Technique d’analyse alimentaire 14 14 10 3 10 Régime mixte
alimentaires Systéme logistique des produits 14 ?
E alimentaires
Gestion des entreprises alimentaires 14 2
Total 315 84 30
Total 287 30 30 30

F : fondamentale

14




SEMESTRE 2

Volume horaire ‘s Coefficient Régime
ﬂ UE Wm—wﬂm ECUE semestriel nﬂmam d’examen
Cours TD TP ECUE | UE
Anglais des affaires (NV: 2) 14 2
Méthodologie de Chinois, (NV: 2) 14 2 Controle
1 recherche et de F — - 10 10 .
o Analyse statistiques des données 21 3 continu
communication
Droit des contrats 21 3
Marketing opérationnel 21 2
E io ot Planification marketing 14 2
conomie ¢ : - - )
. Economie en en industries Régime
2 Em%m:.sm F agroalimentaire 14 10 2 10 mixte
alimentaires -
Web marketing 14 2
Normes et qualité alimentaires 21 2
Analyse sensorielles 14 14 2
Technologic Nutrition et santé 14 14 2
3 . £ F Additifs alimentaires et auxiliaires 10 Reégime
alimentaire . 14 14 1 10 :
technologiques mixte
Fraudes alimentaires 14 14 1
Projet tutoré 42 3
Total 252 56 30 30 30
Total 308 30

F : fondamentale

13




SEMESTRE 3

N UE Nature Volume _uo.-.»m..o Crédits Coefficient —Wmmmam
o de 'UE ECUE semestriel UE d’examen
Cours TD TP ECUE: UE
Conférences professionnelles 21 2
Ateliers d'insertion professionnelle et
Formation et outils F [\ 21 3 i
1 de communication Ateliers de création et reprise 10 10 OE&.&Q
dentrenri 21 2 continu
prise
Statistique appliqué aux analyses 21 3
alimentaires
Innovation en Stratégie et management d’activité 14 3
marketing innovante Régime
2 alimentaire F Marketing international 21 10 3 10 &l
Culture entrepreneuriale 14 2 mixte
Comptabilité et analyse des colts 21 2
Aliments fonctionnels et nutraceutiques 21 14 3
Innovation en Formulation ¢t créativité alimentaires 21 21 3 -
3 industries F Design et Développement Packaging 10 10 Regime
. . 21 14 2 mixte
alimentaires
Valorisation des agro-ressources 21 14 2
Total 238 0 63 30 30 30
Total 301 30

F : fondamentale

16




SEMESTRE 4

Volume horaire Cocfficient Régime
N Nature semestriel Crédits d’examen
UE ECUE
Q »
de I’'UE Cours TD TP UE ECUE | UE
Stage de fi . A
1 MMM:%%E F Stage de 4 mois 30 | Controle
continu
Total 30
Total 30 30

F : fondamentale
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