Management Intégré dans les Entreprises Agro-Alimentaires

SEMESTRE 1
Volume horaire semestriel sdi Coefficient Régime
Ne UE Nature ECUE O..m._,:m 1t i
de I'UE Cours TD TP UE ECUE UE examen
Meéthodologie de Techniques de communication 14 2 Controle
1 recherche et de F Gestion du temps 14 6 2 6 coxtio
communication Anglais 14 2 _
Introduction aux sciences des aliments 21 14 _ . 1
Microbiologie Alimentaire 14 14 1
2 Science des aliments F Biochimie Alimentaire | e = 14 14 5 1 5 Régime
Techniques d'analyse 14 B 14 1 mixte
Emballage et conservation 14 1
Technologie ::Hca:ohpom aux sciences de procédés - 21 2 o
3 alimentaire et nutrition d Nutrition ng.I_,Ioino_omwm 14 ] 4 1 4 wwm_:ﬁ
humaine Additifs et auxiliaires technologiques 14 ] mhixie
F Introduction aux sciences de I'environnement 21 2
Scisics dk ,?o._::o_:am d'analyse en science 14 ? Régime
4 Penvi environnementale 6 6 -
environnement — - - —==r mixte
Traitement des effluents solides, liquides et
) % 21 2
gazeux, issus des IAA
Introduction a la santé et a la sécurité au travail 14 2
) Risques liés a la sécurité au travail (GMT) 14 1 Régime
5 Science de la santé . La psychologie du travail 14 6 1 & mixte
Les outils du premier secours 14 2
6 Introduction au Introduction a la qualité 14 1
management de la ¥ Outils de la qualité 14 3 1 3
qualité Mini-projets (IAA, Environnement,) 28 1
Total 336 56 30
- 30 30
Total 392 30
F : fondamentale, O: Optionnelle
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SEMESTRE 2

Yolume horaire e Coefficient Régime
Ne UE ZE,E. ede ECUE semestriel Crédits d’examen
PUE Cours | TD | TP UE ECUE | UE
Techniques de gestion des ressources bumaines 21 2
. _ . Informatique de gestion et contréle qualité 21 2 .. )
1 Environnement de l'entreprise F Propriété Intelloctuelle ot industriclle 71 8 2 8 | Régime mixte
gmimﬁo: et onﬂEmEnm de reconnaissances 21 2
Introduction a la statistique 14 2
Statistique, analyse des Validation des méthodes analytiques 14 14 2 . ,
2 aosbn‘mmn_@ﬂ n_:m_:ﬂamﬁm F Plan d'expérience et Em%oamw.\w_mﬂrmna:g:mmn 14 14 8 2 8 | Regime mixte
Maitrise statistique des processus (MSP) 14 14 2
Introduction au management de la qualité 21 2
La famille des normes ISO 9000 14 2
Management de la qualité F Les exigences de la norme ISO 9001 wversion 2015 14 3 9 8 | Régime mixte
(AFNOR)
Audit des systémes qualités (SMQ), ISO 19011 version 14 2
2011 (AFNOR)
3 Risques et dangers liés aux denrées alimentaires et bonnes 14 14 5
pratiques de 'hygiéne
Management de la sécurité des ansmm et R‘mma.nam_m de management de la sécurité des . .
Jenrées alimentaires aliments (la famille des normes [SO 22000+FSCC 22000) 21 6 2 Régime mixte
F 6
[ Normes et référentiels de management de la sécurité des 21 9
aliments (la famille des normes privées IFS, BRC...)
Total 273 42 14 30 30 30
Total 329 30

F : fondamentale, O: Optionnelle
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SEMESTRE 3

No UE Nature de ECUE Volume horaire semestriel Crédits | Coefficient Régime
I’UE Cours TD TP UE ECUE UE d’examen
F Législations et Normalisation nationales et
internationales 21 2
Accréditation des Certification/ Accréditation nationale et § Controle
1 laboratoires internationale 21 § . continu
Management des systémes intégrés (QHSE) 21 14 2
La famille de la norme ISO 14000 21 3 o
2 Management F : 6 6 Régime
environnemental Les exigences des normes ISO 14001 version mixte
21 14 3
2015
Management de la F La famille des normes ISO 45000 21 14 3 .
3 sécurité et santé au Les exigences de la norme ISO 45001 version 6 6 e gue
travail 2018 21 14 3 mixte
F La famille des normes 1SO 17000 :
Itric 9
Zm:amvo a.n ,_m 21 - Régime
4 conformité 0 9 mixte
Les exigences des normes ISO 17025 version
21 14 3
2017
F Mini projet (ISO 14001, 1SO 45001, ISO 17025) =
5 Projet personnel 21 28 6 6 6 Régime
* jespes - mixte
Total 210 98 30 30
, 30
T'otal 308 30

F : fondamentale, O: Optionnelle
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SEMESTRE 4

Volume horaire Coefficient Régime
HM UE MW_»MMM ECUE -~ maEHa”la_ - O.Mam#m T AR d’examen
,H Stage d’été F Stage de 1 mois M%H“Wﬂ_o
2 mwum%%%ows F Stage de 4 mois 30 M%_mﬂﬂm
e |

F : fondamental
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